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Conforme CE  

n° 648/2004 

 Conforme à l’arrêté du 
19.12.2013 

Compatible Alimentaire 

AGIVIT 
Nettoyant Dégraissant Vaisselle à la Main 

INTERETS   

฀Nettoyant concentré - Dégraisse parfaitement. 

฀Elimine toutes les salissures alimentaires sur la verrerie, la vaisselle les divers ustensiles de cuisine. 

฀Parfumé au citron. 

฀Gamme Safe: sans pictogramme de danger, ni étiquetage de transport (plus d’informations sur www.laboratoires-

rochex.fr) 

CARACTERISTIQUES   

฀Formule visqueuse qui limite le surplus d’utilisation. 
฀Agréable à l’emploi grâce à sa mousse légère et parfumée. 
฀Sèche rapidement en minimisant les traces. 

DESTINATION   

฀Collectivités, Tertiaire. 

฀Verrerie, vaisselle, ustensiles de cuisine... 

FORMULATION ET APPLICATION  

฀Mélange optimisé de tensioactifs. 

฀Limite les agressions de la peau grâce à son pH neutre à l’utilisation. 

UTILISATION    

฀Immerger la vaisselle dans l’eau de lavage. Frotter puis rincer. 

http://www.laboratoires-rochex.fr/
http://www.laboratoires-rochex.fr/
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AGIVIT  

DOSAGE  

฀Entretien : A partir de 0.3 %  

REFERENCES     

฀Flacon 1 L : 120 165 

฀Code GTIN 10x1 L :   3760384720532 

฀Bidon 5 L : 120 160 

฀Code GTIN 2x5 L :   3760384720549 


